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Bienvenue à la table du Domaine de Valmouriane 
 

Welcome to Domaine de Valmouriane 

 

 

 

MENU  EN  TROIS  SERVICES 
 

75€ 
 

THREE-COURSE MENU 
 

  
 

 
 



 

 

 

 

A la carte 
 

ENTRÉES 
STARTERS 

 

 
Saumon mariné à l'aneth, dés de betteraves rôties au four 

Espuma à la moutarde 
 

Red Label marinated salmon with dill, oven roasted beetroot. 

Mustard cream lightly whipped as foam. 

28€ 
 

Velouté de courgettes et basilic, œuf parfait 

 Espuma aux herbes du jardin V 
 

Courgette and basil velouté, low temperature cooked egg 

 Whipped cream with garden aromatics herbs V 

25€ 
 

Salade fraicheur 

Mesclun, tomates de pays et légumes choisis du moment  

Vinaigrette à la truffe d'été V 
 

Summer salad 

Mix of green, tomato and market veggies 

Vinaigrette with summer truffle flavor V 

26€ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

V : Végétarien – Végétarien 

 



 

 

 

 
PLATS 

MAIN COURSES 
 

 
Bœuf braisé au vin des Côtes du Rhône 

Carottes confites à l'huile d'olive de pays 
 

Braised beef with wine from Cotes du Rhône 

Crystallized carrot in olive oil 

38€ 
 

Pavé de saumon à l'unilatérale, pommes grenaille  

Jardinière de légumes, crème citronnée 
 

Salmon cobblestone cooked on the skin, baby potatoes. 

mix of veggies and lemon cream sauce 

37€ 
 

Volaille en deux cuissons 

Girolles juste sautées et jus court de cuisson 
  

Chicken supreme boiled and oven roasted. 

Pan sauteed girolles and stock 

36€ 
 

Tagliatelles fraîches, crème à la truffe d'été V 
 

Fresh Tagliatelles, summer truffle V 

 38€ 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

V : Végétarien – Vegetarian 



 

 

 

 

FROMAGES & DESSERTS 
CHEESE & DESSERTS 

 

 
Mi-cuit au chocolat noir Guayaquil 

Glace au café de Colombie 100 % arabica 
 

Chocolate mi-cuit made with Guayaquil chocolate.  

100% Colombian arabica coffee ice cream 

16€ 
 

Bavarois aux fruits rouges, glace vanille Bourbon 
 

Red berries Bavarois 

Bourbon vanilla ice cream 

17€ 
 

Assortiment de sorbets et glaces artisanales, crème Chantilly 
 

Selection of artisanal sorbets and ice creams, whipped cream 

15€  
 

Dessert du moment 
 

Suggestion of the day 

15€ 
 

Saint-Marcellin affiné par nos soins 

Aux baies roses ou à la mignonnette de poivre 
 

French cheese "Saint-Marcellin" with pink berries or black pepper 

14€ 
 


